
           
           

L’ Hédoniste
cocktail

C O C K T A I L  S I G N A T U R E  
D U  M A R C H É  P U B L I C  D E  L A  P A T R I E

44  RUE  CH A P L E A U ,  LA  PATRIE

0,5 Gin Ungava au gingembre



0,5 oz Crème de menthe la Mentherie



1,5 oz d'eau de concombres de 
Les Maraîchers de l'or Vert 

et de céleri de La Ferme les 4 Piments



0,5 oz de sirop simple 



0,25 oz de jus de citron



0,5 de blanc d'œuf de Les Maraîchers de l'or Vert 



Huile infusée aux jalapeños 
de La Ferme les 4 Piments (facultatif)
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 Faire l'eau de concombre et céleri:

           

   Méthode de fabrication du cocktail
    AU SOMMET VERDOYANT:

1.
Couper en petits morceaux le concombre et le céleri. Pour une
proportion de 2 (légumes) pour 1 (eau), mélanger les légumes et de
l'eau au robot mélangeur. Extraire le liquide.
   2. Mettre tous les ingrédients dans un shaker.
   3. Faire un "dry shake" en premier (shaker sans glace) 
       et ajouter la glace ensuite pour faire un "wet shake".
   4. Filtrer la préparation dans un verre rempli de glace.
*Pour remplacer l'huile de jalapeño, on peut ajouter des rondelles
de jalapeño dans notre shaker.
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Bienvenue dans un voyage de saveurs qui évoque la majesté des grands

champs verdoyants au pied du Mont Mégantic. 



À la base de cette création, un gin au gingembre vient apporter une note
épicée et vibrante, évoquant la vivacité de la montagne elle-même. La
crème de menthe verte, douce et rafraîchissante, rappelle les prairies
verdoyantes qui s'étendent à perte de vue. L'eau de concombre et de

céleri apporte une sensation apaisante, telle une brise légère traversant
les herbes sauvages.



L'ajout délicat de blanc d'œuf crée une émulsion onctueuse, évoquant la

légèreté des nuages flottant au-dessus de la montagne. Et pour
couronner cette expérience gustative, une touche d'huile infusée au

jalapeño vient réveiller les sens, rappelant le feu intérieur qui anime la
Terre et la nature qui s'épanouit.



Laissez-vous transporter vers les vastes horizons, 
      où la beauté brute et la tranquillité se 
  mélangent pour créer ce délicieux cocktail.













