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LE RASSEMBLEUX

Dans ce verre, nous célébrons l'art du rassemblement, ou chaque
élément se fond harmonieusement pour créer une expérience gustative
unique. Imaginez-vous, entouré d'amis chers, ou les rires et les
discussions fusionnent comme les saveurs dans ce verre.

Le rhum, tel le lien qui nous unit, apporte une touche chaleureuse et
enjouée a ce rassemblement. Le jus de camerise, vif et vibrant,
symbolise la diversité des personnalités présentes, chacune ajoutant sa
propre couleur a 1'événement.

Le sirop de miel et romarin évoque la douceur des moments partagés et
la résilience des liens d'amitié qui se renforcent avec le temps. Comme
une infusion de mélisses apaisante, les conversations s'entremélent,
créant une ambiance détendue et conviviale.

En savourant chaque gorgée de ce cocktail, nous célébrons le pouvoir
de la connexion, de la camaraderie et du partage.

A votre santé et a ces rassemblements
mémorables qui enrichissent nos vies!

Méthode de fabrication des
ingrédients du RASSEMBLEUX :

1. Sirop de miel infusé au thym:
A part égale, mettre I'eau et le miel dans une casserole a feu
moyen. Remuer doucement, jusqu'a ce que le miel incorpore 1'eau,
fermer le feu et ajouter le thym. Conserver au frigo et faire infuser
toute la nuit. Filtrer.

2. Concentré de jus de camerises:
Presser des camerises décondelées pour en extraire le jus.

3. Infusion de mélisse:
Faire bouillir de 1'eau, ajouter les feuilles de mélisse et faire

refroidir. Filtrer. C.
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